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Uelkommen

til din nye Instant Pot® Pro WiFi!

Denne Instant Pot Pro hjalper dig med at tilberede sunde og laekre
maltider nemmere og pa kortere tid. Med WiFi-forbindelse til Instant
Connect™-appen kan du styre og overvage tilberedningen samt bruge
opskriftsindstillinger direkte fra appen. Forelsk dig i Instant Pot-
tilberedning og nyd den i dit kekken i mange ar fremover!

Scan to Get Started!

For at ggre din madlavningsoplevelse med Instant
s& nem som muligt, har vi lavet 4 enkle trin med
vejledningsvideoer, der guider dig. Scan QR-ko-
den og fglg trinene - sa bliver du Instant Chef pa
ingen tid!
www.instantpot.co.uk/getting-started

Bes@g Instant
Pot Brands UK
YouTube channel
for nyttige
produktvideoer
med vejledninger.

@ Download Instant
. Connect ™ appen

. for at fa adgang

* til mere end 3000+

opskriftsidéer.

Bliv en del af Instant Pot UK Facebook Community, og
. blivinspireret af madlavningstips, tricks og opskrifter fra
. denne aktive gruppe af Instant-hjemmekokke!



INDHOLD

Vigtige sikkerhedsanvisninger

Hvad er i a&asken

Sadan bruger du din Instant Pot Pro

Forste opsatning

Brug af Instant Connect-appen

Brug af 1aget
Om trykkogning
Trykkogning
Ris

Damp

Slow Cook
Sautér

Sous Vide
Bagning
Yoghurt

Hold varm
NutriBoost™
Udsat start
Timer
Vedligeholdelse
Renggring
Fejlfinding
Fejlfinding i appen
Fejlkoder
Reservedele
Laer mere
Garanti

12
17
19
21
23
24
26
28
30
32
34
36
38
40
42
43
43
44
48
49

51
53
54
55
56



AN VIGTIGE SIKKERHEDS-
ANVISNINGER

AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ugyldigggre garantien.

LAS ALLE INSTRUKTIONER

For du bruger dit nye apparat, skal du laese alle instruktioner, herunder
sikkerhedsinformationen nedenfor. Gem denne manual til senere brug.

Placering

« PLACER ALTID apparatet pa en bordplade. Brug det kun pa en
stabil, ikke-braendbar og plan overflade.

+ SORG FOR, at alle dele er tgrre og fri for madrester, fgr du placerer
den indvendige gryde i basen.

« PLACER ALDRIG apparatet eller ledningen pa eller taet ved et gas-
eller elkomfur eller i en ovn. Brug det ALDRIG pa komfuret.

+ BRUG IKKE apparatet i naerheden af vand, en ekstern varmekilde
eller aben ild.

+ BRUG IKKE apparatet udendgrs. Beskyt det mod direkte sollys.

+ PLACER IKKE apparatet pa noget, der kan blokere
ventilationsdbningerne i bunden.

Generel brug

Den aftagelige indvendige gryde bliver meget varm under brug og kan

veere tung, nar den er fyldt med ingredienser.

« BRUG ALTID grydelapper, nar du handterer den indvendige gryde
eller tager tilbehar ud.

« PLACER ALTID varme dele pa en varmebestandig overflade eller
en underkop.

* VAR FORSIGTIG, nar du lpfter gryden fra basen, for at undga
forbraendinger.

+ VAR EKSTRA OPMAERKSOM, nar gryden indeholder varm mad,
varm olie eller andre varme vasker.

+ BRUG KUN det I3g, der fulgte med dette apparat. Brug af andre
trykkogerlag kan medfgre personskade og/eller materielle skader.
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AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ugyldigggre garantien.

+ BRUG ALDRIG apparatet uden den aftagelige indvendige gryde.

+ ROR IKKE ved apparatets varme overflader eller tilbehgr under
eller umiddelbart efter tilberedning, da de vil veere meget varme.
Brug kun apparatets sidehandtag til at Igfte eller flytte det.

+ BRUG IKKE apparatet til friturestegning eller trykstegning med olie.
» FLYT IKKE apparatet, mens det er i brug, og vaer yderst forsigtig
ved bortskaffelse af varm olie eller fedt.

* LAD IKKE bgrn eller personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner betjene apparatet. Ngje opsyn er ngdvendigt,
nar apparatet bruges af eller i narheden af bgrn og personer med
nedsatte evner. Barn ma ikke lege med apparatet.

+ BRUG IKKE apparatet til andet end husholdningsbrug. Det er ikke
beregnet til kommerciel brug.

+ LAD IKKE apparatet vaere uden opsyn, mens det er i brug.

Trykkogning

Dette apparat tilbereder under tryk. Lad altid apparatet slippe trykket

naturligt eller friger alt overskydende tryk, for Iaget abnes.

Manglende overholdelse kan resultere i forbraandinger, personskade

og/eller materielle skader.

- KONTROLLER ALTID, at apparatet er lukket korrekt, fgr det tages
i brug.

+ SORG FOR, at dampudlgbsventilen er monteret korrekt.

+ BRUG ALTID trykkogerens g ved trykkogning.

+ SLUK apparatet, hvis damp slipper ud i en konstant strem fra
dampudIgbsventilen og/eller flydeventilen i mere end 3 minutter.
Hvis damp slipper ud fra siderne af Iaget, skal apparatet ogsa
slukkes. Nar dampen er stoppet, trykket er frigivet, og gryden er
kolet ned, skal du kontrollere, at taetningsringen sidder korrekt.

+ SORG FOR, at taetningsringen er i god stand og monteret korrekt
fer hver brug.

+ KONTROLLER dampudIgbsventil, dampudlgbsrer, anti-blok-skjold
og flydeventil for tilstopning fgr brug.

« FJERN IKKE trykkogerens l1dg med ubeskyttede haender.
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AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsanvisningerne kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ggre din garanti ugyldig.

FORS®G IKKE at tvinge Iaget af Instant Pot-grunddelen.
LAD IKKE apparatet blive flyttet, mens det er under tryk.

DAK IKKE dampudlgbsventilen og/eller flydeventilen med klude
eller andre genstande.

FORS®G IKKE at 3bne apparatet, for det er aftrykket, og alt
indvendigt tryk er frigivet. At forsgge at abne apparatet, mens

det stadig er under tryk, kan fore til pludselig frigivelse af varme
indhold, hvilket kan forarsage forbraendinger, personskade og/eller
materielle skader.

PLACER IKKE dit ansigt, haender eller bar hud over damp-
udigbsventilen eller flydeventilen, nar apparatet er i brug eller stadig
har resttryk, og lan dig ikke ind over apparatet, nar laget fjernes.

Overfyldning under trykkogning

Overfyldning kan medfegre risiko for tilstopning af dampudlgbsrer og
ventil, hvilket kan opbygge for hgjt tryk.

FYLD IKKE indergryden over linjen market ‘PC MAX' eller ‘Max
PC Fill'.

FYLD IKKE indergryden over linjen maerket ‘1/2', nar du tilbereder
fedevarer, der udvider sig under tilberedning, f.eks. ris, terrede
benner eller terrede grentsager.

VAR OPMALRKSOM PA, at visse fodevarer, sdsom ablemos,
tranebeer, perlebyg, havregryn eller andre kornsorter, flaekkede
arter, nudler, makaroni, rabarber eller spaghetti, kan skumme og
sprejte og derved tilstoppe dampudlgbsrgret og ventilen. FYLD
IKKE indergryden over linjen maerket ‘1/2’, nar du tilbereder disse
fedevarer.

PLACER IKKE for store fpdevarer i indergryden, da de kan
medfgre brandfare, personskade og/eller materielle skader.

Tilbehor

BRUG KUN tilbehgr eller dele godkendt af Instant Pot Brands. Brug
af dele, tilbehgr eller udstyr, som ikke er anbefalet af producenten,
kan medfgre risiko for elektrisk sted, personskade, brand og/eller
materielle skader..
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AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsanvisningerne kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ggre din garanti ugyldig.

+ BRUG KUN en autoriseret Instant Pot-indergryde for at reducere
risikoen for tryklaekage.

+ UDSKIFT KUN tetningsringen med en autoriseret Instant Pot-
teetningsring for at undga personskade, materielle skader og/eller
skader pd apparatet.

+ BRUG IKKE det medfglgende tilbehgr i en mikrobglgeovn,
bradristerovn, varmluftovn eller almindelig ovn, pa keramisk,
elektrisk eller gaskomfur eller pa en udenders grill.

Pleje og opbevaring

+ LAD apparatet kgle af til stuetemperatur, fgr det renggres eller
opbevares.

+ OPBEVAR IKKE andre materialer end indergryden i apparatets
base, nar det ikke er i brug.

« PLACER IKKE brandbare materialer i apparatets base, sasom
papir, pap, plast, flamingo eller trae.
Stromledning

Der anvendes en kort stremledning for at reducere risikoen for at
snuble, hange fast eller treekke i den. ADVARSEL.: Spildt varm mad
kan forarsage alvorlige forbrandinger.

+ HOLD apparatet og stremledningen vak fra bern.
+ LAD IKKE strgmledningen hange ud over bord- eller bordkant.

+ LAD IKKE strgmledningen rgre ved varme overflader eller aben ild,
herunder kogeplader.

+ BRUG IKKE stromudtag under bordniveau.

Dette apparat har et jordet stik med 3 ben. For at reducere risikoen for
elektrisk stod:

* TILSLUT KUN stregmledningen til et jordet el-udtag.
+ FJERN IKKE jordingsbenet fra stikket.

+ BRUG IKKE forlengerledninger, strgmadaptere, tidskontakter eller
fiernbetjente systemer.

Hvis apparatet har en aftagelig stremledning:

+ TILSLUT altid stremledningen til apparatet forst, og saet derefter
stikket i veeqgudtaget.
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AADVARSEL

Elektriske advarsler

Basen pa apparatet indeholder elektriske komponenter, som kan
udgere en risiko for elektrisk stod. Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre elektrisk stod og/eller dgdsfald.

For at beskytte mod elektrisk stod:

« For at afbryde stremmen skal du vaelge X for at annullere, derefter
treekke stikket ud af stikkontakten. Tag altid stikket ud, nar apparatet
ikke er i brug, samt for du tilfgjer eller fjerner dele eller tilbehgr, og
for rengering. Nar du tager stikket ud, skal du holde i selve stikket og
treekke det ud - ALDRIG i ledningen.

+ KONTROLLER REGELMAESSIGT apparatet og strgmledningen for
tegn pa skader eller slitage.

+ BRUG IKKE apparatet, hvis strgmledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet fejler, er tabt eller pd anden made
beskadiget. Kontakt kundeservice pd UKSupport@instantpot.com
(if located in the UK) eller EUSupport®@instantpot.com (if located
in the EU).

+ FORS®G IKKE at reparere, udskifte eller andre komponenter
i apparatet, da dette kan medfore elektrisk stgd eller anden
personskade, brand og/eller materielle skader og vil gere garantien
ugyldig.

+ MANIPULER IKKE med sikkerhedsmekanismerne, da dette kan
medfere personskade og/eller materielle skader.

* PUT IKKE vaske eller mad af nogen art i basen uden indergryden.

+ NEDSANK IKKE strgmledningen, stikket eller apparatet i vand eller
andre vasker.

+ RENG®R IKKE apparatet ved at skylle det under en vandhane.

+ BRUG IKKE apparatet i andre elektriske systemer end 220-240 V
50/60HZ.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsanvisningerne kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ggre din garanti ugyldig.
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HVAD ER DER | KASSEN

Lag
DampudIgbsventiler
)
D Igbsdaeksel
ampudlgbsdaekse °
Lagfinne Handtag

Lagets positionsmarkering

X . Flydeventil
Teetningsringsholder

Dampudlgbsventil og

Teetningsring anti-blokskjold

lllustrationer er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.
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Indergryde

Malestreger (fyldelinjer)

Base

Kondensopsamler (bagpa) Lagholder

Kondenskant

Handtag Varmeelement

(inde i)

Betjeningspanel

lllustrationer er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.
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Tilbehor

Damprist

Ekstra teetningsring

Kondensopsamler

Husk at genbruge!
Vi har designet denne emballage med fokus pa baredygtighed. Genbrug
venligst alt, hvad der kan genbruges, der hvor du bor.
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SADAN BRUGER DU DIN INSTANT POT

Betjeningspanel
Vi har designet betjeningspanelet, sa det er nemt at bruge og let at laese.

° !_l!_l 38 c®
7| Preheating  Cooking  Keep Warm
-

1

43 ACEL

| | I/
| |

® O 60
® 0 00

| Max High m
@m High Cus m
= Low Low =
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Pressure Boost Temp
el WED |
Ventlng.\

00
®0

Y

X G

4

Laer ikonerne at kende

Smartprogrammer
0 k(;rawi(r;g Ris Bagning  Sautér Slow Cook Damp Yoghurt Sous Vide

e P W ® @ T @

e Tryk estatusbjalker eTimer

Gryde under tryk " AR
Forvarmer Tilbereder  Hold varm . u |'.LIL|

@ - D ¢ GEN N I D ¢ GEN EEN D T|mer|M|nutter
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* Hold varm

* Udsat start
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eTemperatur-
skala

Fahrenheit

Celsius
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beskedlinje

@ Hold varm
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ZANDRING AF INDSTILLINGER

Klar-tilstand

Nar du teender for Instant Pot, bipper den, og beskedlinjen viser Klar.
Dette er Klar-tilstand - klar til, at du kan velge et smartprogram
eller andre en indstilling.

For at vende tilbage til denne tilstand fra et smartprogram eller en
indstilling skal du trykke pa X for at annullere.

Skift sprog pa displayet
Du kan valge det sprog, der vises pa betjeningspanelet.

Veelg mellem: Engelsk, Fransk, Spansk, Tysk, Italiensk, Dansk, Hollandsk, Polsk,
Svensk og Tyrkisk

1. | Klar-tilstand, tryk pa drejeknappen to gange inden for ét sekund.
2. Drejdrejeknappen for at vaelge sprog.

3. Tryk pa drejeknappen for at bekrafte dit valg.

Teend/sluk for lyde

Du kan indstille advarselslyde til TIL eller FRA.

1. I Klar-tilstand, tryk og hold Udsat start og drejeknappen nede i 5
sekunder.

2. Beskedlinjen viser Lyd til eller Lyd fra. Den nye lydindstilling

er aktiv.
Bemaerk: Sikkerhedslyde (bip) kan ikke slds fra.
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Valg af temperaturskala

Tilberedningstemperaturen kan vises i enten Fahrenheit (°F) eller

Celsius (°C).

1. I Klar-tilstand, tryk og hold Hold varm og drejeknappen nede i 5
sekunder.

2. Beskedlinjen viser Temp Unit F eller Temp Unit C.

Tilberedningstemperaturen vises nu i den skala, du har valgt.

Annuller tilberedning

Nar enheden er i Forvarmer, Tilbereder eller Hold varm, skal du trykke
pa X for at annullere, og beskedlinjen viser Klar.

Gemte indstillinger

Hver gang du bruger et smartprogram, gemmer multikogeren
automatisk de valgte indstillinger, sa de bliver standard ved naste brug.
Du kan enten bruge de gemte indstillinger eller justere dem hver gang.
Dette geelder for:

+ Trykindstillinger
+  Temperaturindstillinger
+ Indstillinger for dampudledning

+  NutriBoost™-indstillinger
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Nulstil Smartprogrammer til fabriksindstillinger
Hvis ngdvendigt kan du nulstille de gemte indstillinger til de oprindelige
fabriksindstillinger.

Nulstil enkelte smartprogrammer
| Klar-tilstand, tryk og hold en smartprogramknap nede i mere end
3 sekunder, indtil programmet blinker to gange, og beskedlinjen
vender tilbage til Klar.
Det enkelte smartprogram er nu gendannet til fabriksindstillingerne.

Nar et smartprogram er i gang, tryk og hold knappen nede,
indtil tilberedningstid og temperatur vender tilbage til
fabriksindstillingerne.

Nulstil alle smartprogrammer
Nar beskedlinjen viser Klar, tryk og hold drejeknappen nede, indtil
alle smartprogramknapper blinker 3 gange.

Alle smartprogrammer er nu gendannet til fabriksindstillingerne.
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FORSTE OPSZATNING

Rengor for brug

1.

Vask indergryden, Idget og taetningsringen i varmt vand med
opvaskemiddel. Skyl og tgr ydersiden af med en blgd klud.
Alternativt kan du vaske indergryden, ldget og taetningsringen
i opvaskemaskinen.

Tor varmeelementet inde i basen af multikogeren af med en blgd
klud for at sikre, at der ikke sidder rester fra emballagen.

Monter kondensopsamleren. Se vejledningen pa side 47.
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Testkorsel

At lave en testkgrsel med din nye Instant Pot er en god méade at laere den
at kende p4, inden du tilbereder dit forste maltid.

Sadan laver du en testkorsel:
1. Heeld 700 ml vand i indergryden. Tilsaet ikke mad.

2. Placer indergryden i basen.

3. Seet ldget pd og Ias det fast.
Se “S&dan lukker du ldget” pa side 19.

4. Tryk p& Trykkogning .
Tryk pa Tryk for at vaelge hejtryksniveau.

6. Tryk pa minutterne pa timeren, drej derefter drejeknappen for at
vaelge 5 minutter. Tryk pa drejeknappen for at bekraefte.

Tryk pa Hold varm S for at sla funktionen fra.
Tryk pa Udluftning, indtil Hurtig udluftning @ er valgt.
Tryk pa Start . Statuslinjen og displayet viser Forvarmer.

10. Nar trykket er klart, viser statuslinjen Tilberedning, og displayet
viser Abn ikke I3get. Det rode trykindikatorlys @ lyser.

1. Udluftning starter automatisk. Nar al damp er sluppet ud, viser
displayet OK at abne Iaq.

12. Abn l3get.
Se “Sadan dbner du laget” pa side 19.

13. Heeld det resterende vand ud, og vask og ter indergryden.

Nu er du klar til at tilberede et maltid i din Instant Pot!
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BRUG AF INSTANT CONNECT™-APPEN

Ggr madlavningen enkel og nem ved at styre din Instant Pot Pro med
Instant Connect™-appen fra din mobil.

Lav mad smartere - ikke hardere!

Styr din Instant Pot pa afstand - start tilberedning, tilpas indstillinger
og gem dine praeferencer direkte i appen. Ingen flere ture frem og
tilbage til kekkenet!

Lav mad som en pro med trin-for-trin opskrifter

Med over 3.000 opskrifter testet af kokke guider appens trin-for-trin
funktion dig nemt gennem madlavningen ogq sikrer perfekte resultater
hver gang. Du kan styre tilberedningen i realtid - direkte fra opskriften!

Drevet af

frescd
Add the beef 10 the inner

pot and toss with salt
and pepper

Ingredients

Opdag 3000+ Brug appen til
laekre opskrifter interaktivt at styre
i appen tilberedning direkte

fra opskriften
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Overvag tilberedningen pa afstand

Brug appen til at felge hvert trin i opskriften - uanset hvor du er - sa du
ved, at dit maltid er klar, nar du er.

Sadan henter du appen

Du kan downloade appen pa to mader:

+ Scan QR-koden herunder

+  Sgqg efter “Instant Pot” i Apple App Store eller Google Play Butik

[m] e ]
E .

[=]

Tilslutning til Instant Connect™-appen
Laes afsnittet Krav til tilslutning herunder, fgr du gar i gang.

1. Seet apparatet i stikkontakten.

2. Abn appen og valg ‘Kom i gang'.

3. Velg ‘Instant Pot Pro Max WiFi'.

4. Appen guider dig til at oprette en brugerkonto.

Nu er du klar til at bruge appen sammen med din Instant Pot Pro!

Krav til tilslutning
For den bedste forbindelse skal du sikre dig, at du har den nyeste iOS-
eller Android-version pa din enhed.

+Hav navnet pa dit WiFi-netveerk og adgangskoden Klar.

+ Sorg for, at din Instant Pot Pro er tilsluttet og ikke er i gang med
tilberedning. Meddelelseslinjen skal vise Klar.

+  Din mobil skal vaere teet pa din Instant Pot Pro.
+  Bluetooth pa din mobil skal veere sl3et til.

Bemeerk: Hvis WiFi-symbolet blinker orange, mislykkedes forbindelsen.
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BRUG AF LAGET

Du bruger Iaget til de fleste Smart-programmer og altid til trykkogning.

Brug altid det I1ag, der fulgte med din Instant Pot Pro.

Luk og las laget

1. Justér markeringen T p& 14get med markeringen T pa basen.

2. Drejlaget med uret, indtil markeringen T pa laget flugter med
markeringen @ p& basen.

Ved trykkogning ldser Idget automatisk, nar apparatet begynder at
opbygge tryk.

Abn laget

1. Nar du bruger et trykkogningsprogram, skal du ferst frigere
dampen, indtil det rgde trykindikatorlys @ slukker, og
meddelelseslinjen viser OK til at abne lag.

2. Drejlaget mod uret, indtil markeringen T pa laget flugter med
markeringen & pa basen.

3. Loft forsigtigt laget op og af basen.
For at spare bordplads kan du placere |aget lodret i Iagholderen
(se side 10) oven pa apparatet.

Sadan frigeres damp

Instant Pot Pro kan automatisk frigive damp pa 3 forskellige mader. Veelg
den metode, der passer bedst til maden eller opskriften.

Naturlig udluftning

Efter tilberedningen stopper, frigives damp gradvist i over 40 minutter.
Ideelt til retter, der har godt af at simre, som gryderetter, supper, chili og
bgnner.

Du kan bruge enten appen eller betjeningspanelet til at frigive dampen.
1. Tryk p8 Udluftning, indtil ikonet for Naturlig udluftning X lyser.
2. Dampen frigives gradvist.

3. Nar al damp er frigivet, slukker det rgde trykindikatorlys @
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AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsanvisninger kan medfgre person-
skade og/eller materielle skader og kan ggre din garanti ugyldig.

Pulserende udluftning
Frigiver damp i korte sted efter tilberedningen er faerdig.

Bruges til fedevarer som gregd, ris og korn. N

1. Tryk pa Udluftning, indtil ikonet for Pulserende udluftning 4 lyser.
2. Damp frigives i korte stgd.

3. Nar al damp er frigivet, slukker det rgde trykindikatorlys @.

Hurtig udluftning

Frigiver damp hurtigt efter tilberedningen er faerdig. Ideelt til sarte
fedevarer som pasta, risotto, grentsager og fisk/skaldyr for at undga
overtilberedning.

1. Tryk pa Udluftning, indtil ikonet for Hurtig udluftning @ lyser.
2. Damp frigives i ét hurtigt sted.

3. Nar al damp er frigivet, slukker det rgde trykindikatorlys .

Hvis du ser meget sprgjt under hurtig udluftning, tryk pa Udluftning for at

skifte tilbage til Naturlig udiuftning, og tryk derefter ps Start . Vent et
par minutter, fgr du praver at frigive damp igen. Hvis sprgjt fortseetter, brug
Naturlig udluftning for sikkert at slippe det resterende tryk.

Skift af udluftningsmetode

Ved nogle opskrifter kan du starte med én metode af udluftning og skifte
til en anden for at afslutte.

1. Under udluftning, tryk gentagne gange pa Udluftning, indtil den
gnskede metode lyser.

2. Tryk pa Start D>.
3. Nar al damp er frigivet, slukker det rgde trykindikatorlys ®.
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AADVARSEL

Denne enhed bruger tryk til tilberedning. Lad enheden slippe

al overskydende damp og tryk ud, fer laget abnes. Hvis laget
abnes, inden trykket er frigivet, kan det medfgre forbraendinger,
personskade og/eller materielle skader. Las mere i afsnittene om
Sikkerhed, Vedligeholdelse og Garanti.

OM TRYKKOGNING

Trykkogning bruger tryk til at haeve vaeskens temperatur, s maden til-
beredes jeevnt og hurtigere end normalt, samtidig med at smag og narings-
stoffer bevares. Nar du trykkoger, gennemgar Instant Pot Pro 3 trin:

Trin 1: Forvarmning

Mens Instant Pot forvarmer, opvarmes vasken for at skabe damp. Nar
der er opbygget tilstraekkeligt tryk, |&ses Iaget fast, og tilberedningen
kan begynde.

Trin 2: Tilberedning

Nar Instant Pot nar det gnskede trykniveau, starter tilberedningen og
holder et stabilt tryk under hele processen.

Se instruktionerne til Smart-programmer fra side 22 for detaljer.

Trin 3: Udluftning af damp

Efter tilberedning forbliver Instant Pot under tryk og er varm. Udluftning
frigiver trykket, senker temperaturen og gor det sikkert at fjerne laget.
Se Sadan udluftes damp pa side 19.

Brug af vaeske til at skabe damp

Trykkogning kraever vaeske i indergryden for at skabe damp. Her er
minimumsmangden, der skal bruges:

Instant Pot storrelse Minimum vaeske til trykkogning*
5,7 liter 375 ml

*Medmindre andet er angivet i opskriften.

Vaesker til trykkogning skal vaere vandbaserede, sasom bouillon, fond, suppe eller
juice. Hvis du bruger ddsesuppe, kondenseret suppe eller flodesuppe, skal du tilsaette
vand som angivet ovenfor.

AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsanvisninger kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ggre din garanti ugyldig.
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@ITRYKKOGNING

Trykkogning bruger damp under tryk til hurtigt og jeevnt at tilberede
maden. Du kan justere indstillingerne efter din opskrift.

Indstillinger for Smart-program Trykkogning.

Standard tid | Min. tid Maks. tid Standard Mulige
trykniveau trykniveauer
10 minutter 0 minutter 4 timer Hoj Max
(00:10) (00:00) (04:00) Hgj,
Lav

Andre indstillinger
+ Hold varm & er som standard sl3et til.

-+ Udsat start O er tilgzengelig.
+NutriBoost™ er tilgeengelig (se side 42).

Brug appen

Du kan nemt styre alle indstillinger for Trykkogning og fa adgang til trin-
for-trin opskrifter til specifikke retter via Instant Connect-appen. Eller brug
kontrolpanelet som beskrevet nedenfor.

Sadan trykkoger du

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser efter opskriften.

Forvarmning
1. Seet indergryden i grydebunden, og tilseet ingredienser og vaeske.
2. Leeg laget pa og I3s det fast.

3. Tryk pa Trykkogning . Standard- eller sidst anvendte
indstillinger vises.

4. Tryk pa Tryk for at skifte mellem Lav, Hgj og Max trykniveau.

w

Tryk pa timerens timer eller minutter for at aktivere, og drej
derefter drejeknappen for at valge tid.
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o . a»

6. Tryk pa Udluftning for at skifte mellem Naturlig (!, Puls (%;5 0g
Hurtig udluftning 3.

Hvis du vil aktivere NutriBoost, tryk pa knappen for at sla den til.

8. For at udsaette tilberedningen, tryk pa Udsat start © - den blinker
orange - drej derefter drejeknappen for at vaelge den gnskede
forsinkelse.

9. Hold varm & er som standard sl3et til, tryk & for at sI& den fra,
hvis ngdvendigt.

10. Tryk pa Start [>. Statuslinjen og beskedlinjen viser Forvarmer.
Det kan tage 15 minutter eller mere at na det gnskede trykniveau for
tilberedning. Frosne ingredienser og store mangder forleenger
forvarmningstiden.

Tilberedning

1. Nar trykket er naet, viser statuslinjen Tilbereder, og beskedlinjen

viser Abn ikke laget.

2. Tilberedningstimeren begynder at telle ned.

Du kan til enhver tid trykke p& X for at stoppe tilberedningen og afbryde
Smart-programmet.

Du kan ogs3 trykke pd Hold varm & under tilberedning for at sid
funktionen fra.

Stop tilberedning

3.
4,

Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.
Hvis Hold varm & er sldet til, begynder timeren at tzelle op. Nar
Hold varm er feaerdig, viser beskedlinjen Feerdig.

Du kan til enhver tid trykke X for at stoppe Hold varm. Hvis du annullerer,
for udluftning er afsluttet, viser beskedlinjen Abn ikke I3get.

Udluftning starter automatisk.
Du kan til enhver tid skifte udluftningsmetode.

Nar al damp er frigivet, viser beskedlinjen OK at abne Iaget og
Feerdig.
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E RIS

Ris-programmet bruger damp under tryk til at tilberede ris hurtigt og
ensartet. Du kan justere indstillingerne efter din opskrift.

Indstillinger for Ris-programmet.

Standardtid | Min. tid Maks. tid Standard Valgmuligheder
trykniveau |for trykniveau

12 minutter O minutter 1time Lavt Hojt

(00:12) (00:00) (01:00) Lavt

Andre indstillinger
« Hold varm & er som standard sl&et til.

+ Udsat start O er tilgaengelig.
NutriBoost™ er tilgaengelig (se side 42).

Brug appen

Du kan nemt styre indstillingerne for Ris-programmet og fa adgang til
guidede opskrifter pa bestemte retter via Instant Connect-appen. Eller
du kan bruge kontrolpanelet som beskrevet herunder.

Sadan tilbereder duris

Forvarmning

1. Seet den indvendige gryde i basen, og tilseet ingredienser og vaske.
Seet 1dget pa og 1as det fast.

Tryk p& Ris © - standard- eller sidst brugte indstillinger vises.

Tryk pa Tryk for at skifte mellem lavt og hgjt trykniveau.

ooawoN

Tryk pa timerens timer eller minutter for at aktivere, og drej
derefter drejeknappen for at velge tid.

° . o
6. Tryk pa Udluftning for at skifte mellem Naturlig !/, Puls (:-:5 0g
Hurtig udluftning &3.
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Hvis du vil aktivere NutriBoost, tryk pa NutriBoost for at sla den til.

8. For at udseette tilberedningen, tryk pa © knappen - den blinker
orange - drej derefter Drejeknappen for at vaelge den gnskede tid.

9. Hold varm © er som standard sldet til. Tryk © for at sl den fra, hvis
ngdvendigt.

10. Tryk pa Start . Status- og Meddelelseslinjen viser Forvarme.
Det kan tage 10 minutter eller mere at na det rette trykniveau.

Tilberedning

1. Nar trykket er naet, viser Statuslinjen Tilberedning, og
Meddelelseslinjen viser Abn ikke laget.

2. Tilberedningstimeren begynder at telle ned.

Du kan til enhver tid trykke X for at stoppe tilberedningen og annullere
Smart Programmet.

Afslut tilberedning

1.
2.

Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.
Hvis Hold varm & er sl3et til, begynder timeren at taelle op. N&r
Hold varm er feaerdig, viser Meddelelseslinjen Slut.

Du kan til enhver tid trykke X for at sI& Hold varm fra. Hvis du annullerer,
fgr udluftningen er ferdig, viser Meddelelseslinjen Abn ikke I3get.

Udluftning starter automatisk.
Du kan andre udluftningsmetode nar som helst.

N&r al damp er sluppet ud, viser Meddelelseslinjen OK at abne
laget og Feerdig.
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% DAMP

Brug Damp ligesom en almindelig damper pa komfuret, hvor vaesken
koger og tilbereder maden med varm damp. Damp Smart Program
bruger ikke tryk til tilberedning.

Indstillinger for Damp Smart Program.

Standard tid Min. tid Maks. tid Standard udluftning
10 minutter 1 minut 1time Hurtig udluftning §p
(00:10) (00:01) (01:00)

Andre indstillinger
- Hold varm & er IKKE tilgzengelig.

+ Udsat start © er tilgaengelig.
Brug appen
Styr nemt indstillingerne for Damp og fa adgang til guidede opskrifter til

specifikke retter via Instant Connect App. Eller brug kontrolpanelet som
beskrevet nedenfor.

Sadan damper du

Forberedelse
Skeer eller hak ingredienserne ifglge din opskrift.

Forvarmning
1. Seet denindre gryde i basen, og tilseet minimum 375 ml vand.

2. Lag dampristen i og placer ingredienserne ovenpa.

3. Seet Idget pd og Ias det fast.

4. Tryk pd Damp {®. Standard- eller sidst anvendte indstillinger vises.
5

Tryk pa timerens timer- eller minutknap for at aktivere, drej
derefter drejeknappen for at valge tid.
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6. For at udskyde tilberedningen, tryk pd © - den blinker orange - drej
derefter drejeknappen for at vaelge tiden.
7. Tryk pa Start . Status- og beskedlinjen viser Forvarmning.

Det kan tage 10-15 minutter at nd den rette temperatur til tilberedning.
Frosne madvarer gger forvarmningstiden.

Tilberedning
1. Nar temperaturen er klar, viser Meddelelseslinjen Tilbereder.
2. Tilberedningstimeren begynder at telle ned.
Du kan til enhver tid trykke p§ X for at stoppe tilberedningen og afbryde

Smart Programmet.

Stop tilberedning
1. Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen. Beskedlinjen viser
Feerdig og OK til at abne laget.

29
Brugermanual



{8} sSLOW COOK

Med Slow Cook kan du lave dine yndlingsretter, der skal simre eller
braiseres - pracis som i en traditionel slow cooker. Dette Smart Program
bruger ikke tryk til at tilberede maden.

Indstillinger for Slow Cook Smart Program.

Standard tid | Standard- Temperatur- Min. tid Maks. tid
temperatur muligheder

6 timer Hoj Hoj 30 minutter | 24 timer

(06:00) Lav (00:30) (24:00)

Andre indstillinger
Hold varm & er som standard sl3et til.

Udsat start © er tilgaengelig.

Brug appen

Styr nemt indstillingerne for Slow Cook-programmet og fa adgang
til quidede opskrifter direkte i Instant Connect™-appen. Eller brug
kontrolpanelet som beskrevet herunder.

Sadan bruger du Slow Cook

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner ingredienserne efter opskriften.

Tilberedning
1. Placer den indre gryde i basen og tilseet ingredienserne.

2. Seet ldget pa og Ias det fast.

3. Tryk pa Slow Cook (8. De valgte eller sidst brugte indstillinger
vises.

4. Tryk pd Temperatur for at skifte mellem Lav og Hgj.

Tryk pa timerens timer- eller minutknap for at aktivere den, og
drej derefter pa drejeknappen for at vaelge tiden.
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6. Hold varm & er som standard sldet til, tryk & igen for at sl& den
fra, hvis @nsket.

7. For at udseette tilberedningen tryk pd © - den vil blinke orange -
drej derefter pa drejeknappen for at vaelge den gnskede tid.

Tryk pa Start >. Meddelelseslinjen viser Tilbereder.
Tilberedningstimeren begynder at telle ned.
Du kan til enhver tid trykke p& X for at stoppe tilberedningen og afbryde

programmet.

Afslut tilberedning
1. Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen. Meddelelseslinjen
viser OK til at abne Iaq.

2. Hvis Hold varm & er sl3et til, begynder timeren at taelle op.

Tryk pd X n&r som helst for at sl den fra.
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(o SAUTER

Brug Sauter i stedet for en stege- eller kasserolle. Sautering kan forsteerke
smagen i maden og bruges 0gsa til at smakoge, tykne eller reducere saucer.

Indstillinger for Sauter Smart Program.

Standard- Temperatur- Standardtid | Min. tid Maks. tid

temperatur muligheder

Hgj Hgj 30 minutter |1 minut 1time
Lav (00:30) (00:01) (01:00)
Brugerdefineret

Temperaturinstillinger

Temperaturniveauer Temperatur
Hgj 190 °C
Lav 105 °C
Brugerdefineret 1 95 °C
Brugerdefineret 2 110 °C
Brugerdefineret 3 135 °C
Brugerdefineret 4 160 °C
Brugerdefineret 5 185 °C
Brugerdefineret 6 190 °C

Andre indstillinger
+ Hold varm & er ikke tilgaengelig.

-+ Udsat start O er ikke tilgaengelig.
Sadan sauterer du

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser efter opskriften.
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Forvarmning
1. Placer den indvendige gryde i multikogerens bund.

2. Tryk pa Sauter & . Standard- eller sidst brugte indstillinger vises.

3. Tryk pd Temperatur for at skifte mellem Lav, Hgj eller
Brugerdefineret.

4. Hvis du vaelger Brugerdefineret, drej pa drejeknappen for at vaelge
temperaturniveau.

5. Tryk pa timerens timer- eller minutknap for at aktivere den, og
brug drejeknappen til at veelge tid.

6. Tryk pa Start >. Meddelelseslinjen viser Forvarmer.

Tilberedning
1. Nar beskedlinjen viser Tilsaet mad, tilfgj ingredienserne.
Brug ikke laget under sautering.

2. Nar tilberedningstiden nar 00:00, viser beskedlinjen Faerdig.
Du kan til enhver tid trykke pd X for at stoppe programmet.

Sauter og deglacer for tryk- eller langtidsstegning

Sautering er en god made at brune ingredienser pa. Deglacering betyder
at tilseette vaeske til en varm gryde for at I@sne de karamelliserede
madrester, der sidder i bunden, inden videre tilberedning. Sadan ger du:

1. Sauter ingredienserne.
Tryk pa X for at stoppe sautering.

Fjern evt. maden fra gryden.

Brug en traeske eller en silikonespatel til at lesne madresterne.

2
3
4. Tilseet vand, bouillon eller vin til gryden.
5
6. Lag maden tilbage i gryden.

-

Veelg Smart Programmet for at fortsaette tilberedningen.
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&l sous VIDE

Sous vide tilbereder maden i en lukket, fedevaresikker pose, der
nedsankes i vand i l&engere tid. Maden tilberedes i sine egne safter og
bliver mort og velsmagende. Dette Smart Program bruger ikke tryk til
tilberedning.

Sous Vide Smart Program-indstillinger

Standard Min. Maks. Standardtid | Min. tid Maks. tid
Temperature | temperatur | temperatur
56 °C 25°C 90 °C 3 timer 30 minutter | 99 timer,
(03:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)

Andre indstillinger
+ Hold varm & er ikke tilgaengelig.

+  Udsat start O er ikke tilgeengelig.

Det skal du bruge til sous vide

- Kekkentang

+  Fedevaresikre, luftteette, genlukkelige poser
ELLER

+ Vakuumpakker og fgdevaresikre vakuumposer

Brug appen

Styr nemt indstillingerne for Sous Vide-programmet og f& adgang til trin-
for-trin opskrifter til specifikke retter via Instant Connect-appen. Eller brug
kontrolpanelet som beskrevet.
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Sadan bruger du sous vide

Forberedelse

1.

2.

Skaer, hak, krydr eller mariner ingredienserne efter opskriften.

Lag ingredienserne i posen og luk den taet.

Forvarmning

1.

Fyld den indvendige gryde med vand til [1/2]-maerket.

2. Placer gryden i maskinens bund.

3. Lag laget pa og I3s det.

4. Tryk pd Sous Vide ®. Standard- eller sidst brugte indstillinger
vises.

5.  Tryk pa timerens timer- eller minutknap, drej derefter pa
drejeknappen for at valge tid.

6. Tryk pd Temperatur, og drej pa drejeknappen for at vaelge
temperatur.

7. Tryk pa Start [>. Statuslinjen viser Forvarmer.

Tilberedning

1. Nar statuslinjen viser Tilsat mad, dbn I3get, laeg posen i gryden,
og luk laget igen.

2. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

3. Nar tiden ndr 00:00, viser Meddelelseslinjen Faerdig.

Du kan trykke X ndr som helst for at stoppe programmet.

Fjern maden

1.

2.

Nar tilberedningen er faerdig, tryk pa Udluftning og vaelg Hurtig
udluftning 4.

Selvom Sous Vide ikke bruger tryk, kan der opbygges lidt tryk, som gor laget
sveert at fjerne.

Abn 1&get og brug tanger til forsigtigt at tage posen op.
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% BAGNING

Brug Bagning til at tilberede retter som cheesecake, buddingkage, bagte
frugter og frugttaerter.

Indstillinger for Bagning Smart Program

Standardtryk | Tryk- Standardtid | Min. tid Maks. tid
indstillinger

Hojt Hojt 15 minutter 0 minutter 2 timer
Lavt (00:15) (00:00) (02:00)

Andre indstillinger
« Hold varm & er som standard sl3et fra.

- Udsat start O er tilgaengelig.

Brug appen

Styr nemt indstillingerne for Bagning og f& adgang til trin-for-trin
opskrifter via Instant Connect-appen. Eller brug kontrolpanelet som
beskrevet nedenfor.

Sadan bager du
Forberedelse
1. Klarger ingredienserne efter opskriften.

2. Komingredienserne i et ovnfast fad, der passer i Instant Pot's
indergryde.
Efterlad ca. 2,5 cm luft rundt om fadet, sa varmen kan cirkulere javnt.

Forvarmning
1. Seet indergryden i basen.

2. Heeld 375 ml vand i indergryden.
3. Set dampindsatsen i og placer fadet ovenpa.
4. Lag laget pa og I3s det.
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10.

1.

Tryk pa %V De seneste eller standardindstillinger vises.
Tryk pa Tryk for at skifte mellem lavt og hgjt tryk.

Justér tilberedningstiden ved at trykke pa timeren (timer/
minutter) og drej drejeknappen.

Veelg udluftningsmetode: Naturlig &, Puls % eller Hurtig
udluftning &3, v

Hold varm & er som standard sl&et fra - tryk & for at sla til.

For udsat start: tryk p8 © (ikonet blinker orange), og veelg tiden
med drejeknappen.

Tryk Start I>. Meddelelseslinjen viser Forvarmer.

Bemeerk: Det kan tage 15 min. eller mere at na trykindstilling. Frosne ingredienser
eller store mangder gger tiden.

Tilberedning

1.

Nar trykket er klar, viser Meddelelseslinjen Tilbereder, og timeren
teeller ned.

Hold varm & er sl&et fra som standard - tryk p& & for at taende.
Du kan til enhver tid stoppe programmet ved at trykke pd X.

Stop tilberedning

1.
2.

Nar timeren viser 00:00, stopper tilberedningen.

Hvis Hold varm 2 er sl&et til, begynder timeren at tzelle op.
Tryk X for at slukke.

Udluftning starter automatisk.

Udluftningsmetoden kan andres ndr som helst.

Nar det er sikkert at abne laget, viser statusfeltet Feerdig og/eller
OK til at abne laget.
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T YOGHURT

Du kan bruge din Instant Pot til nemt at lave laekker, fermenteret yoghurt
- bdde med og uden maelk.

Indstillinger for Yoghurt Smart Program

Trin Temperatur | Standardtid | Min. tid Maks. tid
Pasteurisering | 85 °C 30 minutter Ikke justerbar | Ikke justerbar
Ikke justerbar | (00:30)
Fermentering | 41°C 8 timer 6 timer 12 timer
Ikke justerbar | (08:00) (06:00) (12:00)

Andre indstillinger
+ Hold varm & er ikke tilgaengelig.

- Udsat start O er ikke tilgaengelig.

Brug appen

Styr nemt indstillingerne for Yoghurt-programmet og fa adgang til trin-
for-trin opskrifter via Instant Connect-appen. Eller brug kontrolpanelet
som beskrevet nedenfor.

Sadan laver du yoghurt
Pasteurisering af maelk
1. Kom ingredienserne i indergryden og placer den i basen.
2. Laglaget pa og 13s det.
3. Tryk pa Yoghurt.
Tid og temperatur til pasteurisering er forudindstillet.

4. Tryk pa Start. Statusfeltet viser Tilbereder, og beskedfeltet viser
Trin 1 Pasteurisering.

5. Na&r programmet er feerdigt, stopper pasteuriseringen. Beskedfeltet
blinker ABN LAG FOR AT KQLE NED. Nar I&get fjernes, viser
beskedfeltet KOLER NED.

Meaelken skal nd mindst 72 °C for at blive pasteuriseret

38
Brugermanual



Tilseetning af kultur/starter

1.

2.
3.

Nar maalken er kglet nok af, viser beskedfeltet Tilsaet starter.
Fjern laget.
Tilsaet starterkulturen efter anvisningen pa pakken.

Hvis du bruger naturel yoghurt som starter, skal den indeholde levende
kultur. Bland 30 ml yoghurt pr. 3,7 L melk eller falg en palidelig opskrift.

4. Lag laget tilbage pa basen.

Fermentering

1.

Indstil fermenteringstiden ved at trykke pa timeren (timer/
minutter), og vaelg tiden med kontrolhjulet.

Jo lengere fermentering, desto mere syrlig yoghurt.

Tryk pa start D. Statusfeltet viser Tilbereder, og beskedfeltet viser
Trin 2 Fermentering.

Nar fermenteringen er faerdig, viser displayet Feerdig.
Abn 18get og hald yoghurten i en beholder.

Stil den i kpleskabet i12-24 timer, sa smagen kan udvikle sig.

Hvor meget kan du lave?

Minimum melkemangde Maksimum malkemangde

1000 ml 3,8 liter
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%Y HOLD VARM

Funktionen Hold varm starter automatisk efter tilberedning med
programmerne Trykkogning, Ris og Slow Cook. Du kan ogsa bruge Hold
varm til at genopvarme mad.

Indstillinger for Hold varm-program.

Hold varm Genopvarm Standardtid | Min. tid Maks. tid
temperatur | temperatur-
muligheder

Hgj Lav 8 timer 10 minutter 10 timer
Hoj (08:00) (00:10) (10:00)
Bruger-
defineret:
Min:
25°C
Maks:
95¢°C

Sadan holder du maden varm efter tilberedning

1. Nar Hold varm er slaet til for et program, starter det automatisk,
nar tilberedningen er faerdig. Timeren viser den forlgbne tid - op til
10 timer.

2. For at sld Hold varm fra pa et hvilket som helst tidspunkt, tryk pa X.

Sadan genopvarmer du mad
Forberedelse
Kom maden, der skal genopvarmes, i indergryden.

Du kan ogsa bruge et ovnfast fad, der passer ned i gryden. Tilsaet 375 ml
vand i indergryden for at undga overophedning af fadet.
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Genopvarm

1.

2.
3.

Set indergryden i basen.
Seet Idget pa og I13s det.

Tryk pd Hold varm . Standard- eller senest anvendte indstillinger
vises.

Tryk pa timer (timer/minutter) for at aktivere, drej derefter
kontrolhjulet for at veelge tid.

Tryk pa Temperatur for at skifte mellem Hgj, Lav eller
Brugerdefineret.

Hvis du veelger Brugerdefineret, drej kontrolhjulet for at veelge
temperatur.

Tryk pa Start I>. Statuslinjen viser Hold varm, og beskedfeltet viser
den valgte temperatur. Timeren begynder at teelle ned.

Nar genopvarmningen er faerdig, viser displayet Slut. Du kan til
enhver tid trykke X for at stoppe funktionen Hold varm.
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NUTRIBOOST™

NutriBoost er en specialindstilling, som du kan bruge under
programmerne Trykkogning og Ris. Den skaber en kogende bevagelse i
den indre gryde, der efterligner omrgring. Det hjaelper med at forstaerke
smagen og forbedre konsistensen. Det er isar velegnet til kraftig
benbouillon og cremet risotto!

Sadan bruger du NutriBoost
+ Nar du har valgt et Smart Program under tilberedning, tryk pa
NutriBoost for at sla det til.

+ Hvis du ombestemmer dig, tryk pa NutriBoost igen for at sld det
fra.

Smart Program Sadan fungerer det

Ris Instant Pot frigiver korte pust af damp i de forste 3
minutter af tilberedningen.
Trykkogning Instant Pot frigiver korte pust af damp i de sidste 15

minutter af tilberedningen.

A ADVARSEL

For at undga sprejt og overlgb ma du ikke bruge NutriBoost, nar
du tilbereder stivelsesholdige eller skummende fgdevarer som
gred, havregryn eller pasta. Instant Pot bgr overvages ngje, nar
NutriBoost er aktiveret.
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) UDSAT START

For nemheds skyld kan du indstille en forsinket start, s& dit maltid er Klar,
nar du er.

Indstillinger for udsat start

Maks. tid Min. tid Standardtid
24 timer 10 minutter 8 timer
(24:00) (00:10) (08:00)

Udsat start er ikke tilgaengelig ved programmerne Sautér, Yoghurt eller Sous Vide.

Sadan udsaetter du starten af tilberedningen
1. Veelg et Smart Program, og justér indstillingerne som gnsket, tryk
derefter pd ©.

2. Drej Drejeknappen for at valge tid.
Tryk pa D> for at starte. Timeren begynder at teelle ned.

4. Nar udsat start slutter, begynder Smart Programmet automatisk, og
displayet viser Tilberedningstid.

TIMER

Selv nar du ikke bruger din Instant Pot til madlavning, kan du indstille en
timer pa minimum 1 minut og maksimum 1 time (standard er 10 minutter).

Sadan indstiller du en timer (uden tilberedning)
1. N&r meddelelsesfeltet viser Klar, tryk p& Udsat start O.

2. Drej Drejeknappen for at veelge tiden.

3. Tryk pa Start D> for at starte timeren.
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VEDLIGEHOLDELSE

Din Instant Pot Pro indeholder dele, der muligggr trykkogning. Disse
dele skal vare installeret for, at trykkogning fungerer korrekt, og de
skal renggres eller udskiftes regelmaessigt.

AADVARSEL

Manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfgre
personskade og/eller materielle skader og kan ugyldiggere garantien.

Teaetningsring

Nar trykkogerlaget lukkes, danner taetningsringen, som er monteret pa

undersiden af Idget, en luftteet forsegling mellem laget og grydebunden.
Teetningsringen skal vaere installeret, for Idget bruges, og det er vigtigt at
kontrollere, at den sidder korrekt pa plads fer hver brug.
Teetningsringen skal renggres efter hver brug.
Teetningsringe udvider sig over tid ved normal brug. For at holde produktet
sikkert ber taetningsringen udskiftes hver 12.-18. maned. Udskift den
tidligere, hvis du bemaerker udvidelse, deformation eller skader..

Sadan monteres teetningsringen
1. Placer taetningsringen bag teetningsringsholderen og tryk den pa
plads. Tryk fast ned for at sikre, at den sidder jeevnt uden folder.

2. Teetningsringen skal sidde stramt og ma ikke falde ud, nar laget
vendes pa hovedet.
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Fjern tetningsringen
1. Tag fat i kanten af taetningsringen og treek den ud bagved
taetningsringsholderen.

2. Kontroller, at holderen sidder fast, er centreret og har ens hgjde
hele vejen rundt i I1dget. Hvis taetningsringsholderen er deformeret,
ma du ikke forsgge at reparere den.

Anti-blokskjold

Anti-blokskjoldet forhindrer madrester i at treenge op gennem
dampudlgbsrgret og hjelper med at regulere trykket.

Som en vigtig del af produktets sikkerhed skal anti-blokskjoldet vaere
monteret for brug og renggres jaevnligt.

Fjern anti-blokskjoldet

Vend laget om og hold det fast med den ene hand. Brug den anden hand
til at tage fat i anti-blokskjoldet med fingrene og traek det fast ud af
tapperne nedenunder.

Monter anti-blokskjoldet
Placer anti-blokskjoldet over tapperne og tryk ned, indtil det klikker pa
plads. Forsgg aldrig at bruge Instant Pot uden anti-blokskjoldet monteret.
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Dampudlobsdaeksel

Nar Instant Pot udlgser tryk, kommer damp ud fra toppen af
dampudlgbsdakslet. Dampudlgbsdeekslet og dampudlgbsventilen er en
vigtig del af produktets sikkerhed og ngdvendige for trykkogning. Bade
daekslet og ventilen skal veere monteret fgr brug og rengeres jaevnligt.

AADVARSEL

Hvis dampudlgbsdakslet og dampudlgbsventilen ikke er monteret,
kan varm vaske sprgjte ud, hvilket kan medfgre personskade eller
materiel skade.

Fjern dampudlgbssamlingen
Treek dampudlgbsdeaekslet af, og traek derefter dampudlgbsventilen op og
af dampudlgbsroret.
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Montering af dampudlgbssamlingen

Placer dampudlgbsventilen pa dampudigbsreret og tryk den fast. Seet
tapperne pa dampudlgbsdaekslet ind i hullerne pa laget, og tryk derefter
ned pa den modsatte side, indtil daekslet sidder korrekt.

N&r dampudigbssamlingen er korrekt monteret, sidder den fast pa Idget og bliver
pa plads, selv nar Idget vendes pa hovedet.

Opsaetning af kondensopsamleren

Kondensopsamleren sidder bag pa multicookerens bund og opsamler
overskydende vaeske fra kondensranden. Den skal monteres fgr
tilberedning og derefter temmes og skylles efter hver brug.

Montering af kondensopsamler
Justér rillerne pa kondensopsamleren med tapperne bag pa
multicookerens bund, og skub kondensopsamleren pa plads.

Fjernelse af kondensopsamler
Treek kondensopsamleren veek fra multicookerens bund
- traek den ikke nedad.

Bemaerk tapperne pd multicookerens bund og rillerne p kondensopsamleren.
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RENGORING

Renger din Instant Pot efter hver brug. Tag altid stikket ud, og lad alle dele
kole af til stuetemperatur, fgr du renger dem. For brug eller opbevaring skal
du sikre dig, at alle overflader er tarre.

Del Renggringsanvisning
Tilbehor « Vask efter hver brug.
« Damprist « Handopvask med varmt vand og mild opvaskesabe,
eller vask i opvaskemaskine pa gverste hylde.
+ Brug aldrig staerke kemiske renggringsmidler, pulver
eller skuresvampe pa tilbehor.
Lag og dele « Handopvask med varmt vand og mild opvaskesabe.

Anti-blokskjold
Teetningsring
Dampudlgbsventil
Dampudlgbsdaeksel
Kondensopsamler

.

« Fjern alle sma dele fra Iaget for vask.

* Med dampudlgbsventil og anti-blokskjold fjernet,
renggr indersiden af dampudlgbsrgret for at undga
tilstopning.

- Efter rengering, opbevar laget pa hovedet pa Multi-
cookeren.

« Opbevar teetningsringe i et godt ventileret omrade for
at fjerne lugt.

« For at fjerne lugt fra taetningsringen, tilseet 250
ml vand og 250 ml hvid eddike i indergryden, ker
programmet Trykkogning i 5-10 minutter, og brug
Hurtig dampudigb.

« Tgm og skyl kondensopsamleren efter hver brug.

Indergryde

« Vask efter hver brug.

« Handopvask med varmt vand og mild opvaskesabe
eller vask i opvaskemaskine.*

« Kalkpletter kan fjernes med en svamp fugtet med
eddike og let skrubning.

« Ved fastbraendte madrester, blgd i varmt vand i et par
timer for rengoring.

« Tor alle ydre overflader, for gryden sattes i
multicookerens bund.

Stremledning

« Tor ledningen af med en let fugtig klud. Altid treek
stikket ud af kontakten, fgr ledningen renggres.

Multicookerens bund

« Tor indersiden af multicookerens bund samt
kondensranden af med en let fugtig klud og lad
luftterre.

« Renggr ydersiden af multicookerens bund og
kontrolpanelet med en blgd, let fugtig klud eller svamp.

*Nogle misfarvninger kan forekomme efter maskinopvask, men dette pavirker ikke sikkerhed

eller ydeevne.
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FEJLFINDING

Problem

Arsag

Lgsning

Sveert ved at lukke 13get

Teetningsringen er ikke
korrekt installeret

Sat taetningsringen pa
plads igen, og s@rg for,
at den sidder teet bag

taetningsringholderen.

Flydeventilen sidder fast i
oprejst position

Tryk forsigtigt flydeventilen
ned med et langt redskab.

Sveert ved at dbne Iaget

Tryk inde i gryden

Slip trykket i henhold til
opskriften; abn kun laget,
nar meddelelseslinjen viser
OK at abne 13g.

Flydeventilen sidder fast
i oprejst position pga.
madrester

Serg for, at al damp

er sluppet ud ved

hurtig udluftning, fjern
dampudlgbsdaekslet, og
tryk derefter forsigtigt
flydeventilen ned med

et langt redskab. Abn
forsigtigt 1dget og renger
flydeventilen, omradet
omkring og laget grundigt
fer naeste brug.

Inderste gryde sidder fast
i laget

Afkgling af den inderste

gryde kan skabe vakuum,
som far den til at haenge
fast i laget

Slip vakuummet ved at
saette Ventilering til Hurtig
udluftning.

Damp slipper ud fra siden
af laget

Ingen taetningsring i laget

Monter tetningsringen.

Teetningsringen er
beskadiget eller ikke korrekt
installeret

Udskift teetningsringen.

Madrester pa
taetningsringen

Fjern taetningsringen og
renggr den grundigt.

Laget er ikke lukket korrekt

Abn og luk Iget igen.

Teetningsringholderen er
bojet eller sidder skaevt

Fjern tetningsringen,
kontroller holderen for
skaevheder eller bgjninger.
Kontakt Kundeservice.

Kanten pa den inderste
gryde kan veere deformeret

Kontroller for deformation,
og kontakt Kundeservice.

Let dampudslip / hvaesen
fra dampudlgbet under
tilberedning

Gryden regulerer
overskydende tryk

Dette er normalt; ingen
handling n@dvendig.

Kraftigt dampudslip
fra dampudlgbet ved
Ventilering

Ikke nok vaeske i gryden

Tilsaet 375 ml tynd,
vandbaseret vaeske i gryden.

Fejl i tryksensorstyring

Kontakt Kundeservice.
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Problem

Arsag

Lgsning

Displayet forbliver
tomt efter tilslutning af
stromkablet

Darlig strgmtilslutning eller
ingen strgm

Kontroller stremkablet for
skader. Hvis der er skader,
kontakt Kundeservice.
Kontroller, at stikkontakten
har strgm.

Multikogerens elektriske
sikring er sprunget.

Kontakt Kundeservice.

Lejlighedsvise kliklyde eller
lette knaeklyde

Lyden af stremstyring og |
udvidelse af trykpladen, nar
temperaturen a&ndres

Dette er normalt; ingen
handling ngdvendig.

Bunden af gryden er vad

Ter de udvendige overflader
af gryden. Sgrg for,

at varmeelementet er

tort, for gryden seettes i
multikogerens bund.

Fejlkode vises pa displayet,
og multikogeren bipper
konstant

Der er et problem med
multikogeren

Laes “Fejlkoder” for
instruktioner.
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APP TROUBLESHOOTING

Problem

Lgsning

Jeg prgvede at
downloade appen, men
den siger, at min enhed
ikke er kompatibel.

Serg for, at din enhed har en version af iOS eller Android,
der er kompatlbel med appen. Disse krav findes pa Instant
Connect-siden i App Store og Google Play Store.

Jeg prover at oprette
en konto i appen, men
jeg har ikke modtaget
bekraeftelseskoden.

Tjek din spam- eller u«znsketman ‘mappe. Hvis mailen er

der, markér den som “ikke spam’ for at undga problemer
fremover.

Vent et par minutter og tjek indbakken igen; nogle gange er
der forsinkelse.

Bemeerk: Bekreeftelsesmailen kommer fra vores
teknologipartner Fresco.

Mine gemte opskrifter er
forsvundet fra min konto
i appen.

Gemte opskrifter findes under “Mine Opskrifter” nederst pa
skaermen.

Hvis de ikke vises, afinstaller appen og hent den nyeste
version igen. Du kan hente den via QR-koden pa forsiden af
denne manual.

For at sikre, at opskrifter gemmes:
1. Serg for en stabil WiFi-forbindelse.
2.Tjek at der er nok lagerplads pa enheden.

3. Serg for, at appen har de ngdvendige tilladelser til at bruge
netveerk og lager.

Jeg kan ikke forbinde

til appen og far en
fejlmeddelelse ‘Kunne
ikke oprette forbindelse'.

Afinstaller appen og hent den nyeste version via QR-koden pa
forsiden af denne manual.

N&r appen er geninstalleret:

1. Teend for Bluetooth pa din telefon, og abn appen.

2. Hvis du ikke har en konto, veelg Kom i gang.

3. Hvis du har en konto, log ind, vaelg Mit Kekken, og tryk pa
Plus-ikonet gverst til hgjre.

4. Velg Instant Pot Pro Max WiFi.

5. Tryk pa WiFi-knappen pa din Instant Pot i under 1sekund - du
hgrer et bip.

6.Fglg anvisningen i appen for at tilfgje din Instant Pot. Tryk
Fortsaet. Dette kan tage et par minutter.

7. Nar parringen er faerdig, vises beskeden Lad os lave mad.
Tryk OK.

Hvis du stadig ikke kan forbinde, kan problemet skyldes

din router eller hardware. Kontakt da Instant Pot Brands

Kundeservice pa www.instantpot.co.uk.
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Problem

Lgsning

Jeg prover at logge ind

i appen, men min konto
kan ikke findes; jeg kunne
logge ind i gar.

Tjek dit login: Serg for, at du bruger den korrekte
e-mailadresse og adgangskode, der er knyttet til din konto.
Sma tastefejl kan forhindre login. Hvis du for nylig har
nulstillet din adgangskode, sé sgrg for at bruge den nye.

Ryd appens cache og data: Noqle gange kan gemte data
forstyrre loginprocessen. Ga ind i enhedens indstillinger -+
Apps/Applikationer = Instant Connect App - vaelg Ryd cache
og data.

Afmstaller 0g geninstaller appen: Hvis problemet fortsatter,

sa afinstaller appen og hent den nyeste version igen. Du kan
downloade via QR-koden pa forsiden af denne manual.

Jeg har installeret
appen, men halvdelen af
skaermen er skaret af.

1. Juster skaermoplesningen: G4 ind i enhedens indstillinger -~
Skaerm/Display og vaelg en anden oplgsning.

2.Foreg skrlftstq)rrelsen Hvis teksten er for lille og bliver
skaret af, sd prov at @ndre skriftstorrelsen i appen eller
under Tilgaengelighed i enhedens indstillinger.

3. Test med en anden app: Hvis problemet ogsa vises i andre
apps, er det sandsynligvis en enhedsindstilling.

4.Ryd appens cache: Ga ind i enhedens indstillinger - Apps/
Applikationer - Instant Connect App - vaelg Ryd cache.
Hvis problemet fortsaetter, kontakt Kundeservice.
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FEJLKODER

Hvis kontrolpanelet viser en fejlkode fra denne liste, er der et problem
med din Instant Pot. Her er de handlinger, du skal tage for at Igse

problemet.
Problem Arsag Lgsning
C1 Defekt sensor Kontakt Kundeservice.
C3 Defekt sensor Kontakt Kundeservice.
c7 For lidt vaeske. Tilseet klar vaeske i gryden,
min. 375 ml.
C10 Fejl i WiFi-modul. Kontakt Kundeservice.

LID OPEN eller CLOSE LID

Laget er ikke i den korrekte
position til det valgte
program.

Abn og luk 14get igen.

Brug ikke laget under
Sauter.

Food burn

Hoj temperatur registreret i
bunden af den indre gryde;

gryden sanker automatisk

temperaturen for at undga

overophedning.

Stivelsesrester i bunden af
gryden kan have blokeret
varmeafgivelsen.

Tryk X for at stoppe
tilberedningen, slip
derefter trykket i henhold
til opskriften, og kontroller
bunden af gryden.
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RESERVEDELE

Vi tilbyder originale reservedele til din Instant Pot Pro WiFi, hvis du far
brug for dem. Bespg www.instantpot.co.uk for at bestille.

Del Varenummer
Teetningsring (2 stk.) 211-0005-01
Anti-blokskjold 310-0006-01
Flydeventil 210-2555-01-EMEA
Dampfritgivelsesventil 310-0025-01-EMEA
Glaslag i heerdet glas 213-0201-01
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LAR MERE

Der findes en hel verden af information og hjaelp til Instant Pot®, som
bare venter pa dig. Her er nogle af de mest nyttige ressourcer:

Registrer dit produkt
instantpot.co.uk/product-registration

Kontakt kundeservice
instantpot.co.uk/contact-us
UKSupport@instantpot.com
EUSupport@instantpot.com

Download Instant Connect™ appen

Oplev guidet tilberedning og opskrifter

Findes i i0OS- og Android-appbutikker
Tilberedningsskemaer og flere opskrifter
instantpot.co.uk/get-cooking

Vejledningsvideoer, tips og mere
instantpot.co.uk/getting-started

Reservedele og tilbehor
instantpot.co.uk/instant-accessories-spare-parts

Bliv en del af feellesskabet

0PEO0O

Produktspecifikationer

Model Volumen Effekt Stregmforsyning Arbejdstryk
PRCPC60OIWE |57 liter 1000~ 220-240 V 105 kPa
1200 W | 50/60Hz
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GARANTI

For at fa service under denne begraensede garanti skal du kunne fremvise kgbsbevis med
dato, og hvis det kraeves, returnere apparatet. Hvis apparatet bruges og vedligeholdes i
overensstemmelse med de skriftlige instruktioner, der fglger med (og som ogsa findes pa
instantpot.co.uk), vil virksomheden efter eget sken enten: (i) reparere fejl i materialer eller
udfgrelse, eller (ii) erstatte apparatet. Hvis apparatet udskiftes, gaelder den begraensede
garanti pa det nye apparat i 12 maneder fra den oprindelige kpbsdato (kun UK).

Virksomheden deekker ikke fragtomkostninger i forbindelse med garanti.

Begransninger og undtagelser

Enhver a&ndring eller forsgg pa aendring af apparatet kan pavirke sikker brug og medfere
alvorlig skade eller gdelaeggelse. Enhver aendring eller forseg pa andring af apparatet eller
dele heraf vil ugyldiggere garantien, medmindre andringen er udtrykkeligt godkendt af
virksomheden.

Garantien daekker ikke: (1) Almindelig slitage. (2) Skader som fglge af uagtsom,
urimelig eller forkert brug af apparatet, forkert samling eller adskillelse, brug i strid
med brugsanvisningen, manglende rimelig vedligeholdelse, naturkatastrofer (fx brand,
oversvgmmelse, orkan eller tornado) eller reparation/eendringer foretaget af andre end
virksomheden uden godkendelse. (3) Reparationer, hvor apparatet bruges til andet end
almindelig husholdning eller i strid med de offentliggjorte brugsanvisninger.

| det omfang loven tillader det, er virksomhedens ansvar for et defekt apparat eller dele
heraf begraenset til reparation eller udskiftning og overstiger ikke prisen pa et tilsvarende
nyt apparat.

Medmindre andet er udtrykkeligt angivet og i det omfang loven tillader det: (1) Giver
virksomheden ingen garantier eller erklaeringer, hverken udtrykte eller underforstaede,
vedrgrende apparatet eller de dele, der er daekket. (2) Er virksomheden ikke ansvarlig for
indirekte, tilfeeldige eller falgeskader i forbindelse med brug eller ydeevne af apparatet,
herunder gkonomisk tab, tab af ejendom, tab af indtaegter eller fortjeneste, tab af
forngjelse eller brug, udgifter til fijernelse eller installation eller andre falgeskader af
enhver art.

Du kan have rettigheder og retsmidler efter gaeldende lovgivning, som gaelder ud over
denne begraensede garanti.
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GARANTI

Bespg instantpot.co.uk/product-registration for at registrere dit apparat. Du bliver
bedt om at oplyse dit navn, din e-mailadresse, butiksnavn, kgbsdato, modelnummer og
serienummer (begge findes péd apparatet). Registreringen ger det muligt for os at holde
dig opdateret med produktnyheder og opskrifter samt kontakte dig i det usandsynlige
tilfeelde af en sikkerhedsmeddelelse. Ved at registrere bekrafter du, at du har laest og
forstaet brugsanvisningen og sikkerhedsadvarslerne til apparatet.

Garantiservice

For at fa garantiservice skal du kontakte vores kundeservice ved at oprette en
supportsag online pd instantpot.co.uk/contact-us. Hvis vi ikke kan Igse problemet, kan du
blive bedt om at sende apparatet til vores serviceafdeling til kvalitetskontrol.

Instant Brands daekker ikke fragtomkostninger i forbindelse med garanti. Nar

du returnerer dit apparat, skal du vedlaegge: Navn, postadresse, e-mailadresse,
telefonnummer, kgbsbevis med dato, beskrivelse af problemet.

| Storbritannien

Instant Brands (EMEA) Limited,
Floor 6, Block C, Dukes Court,
Duke Street, Woking, GU21 5BH UK.
Email: UKSupport@instantpot.com
Telephone: +44 (0) 3331230051

Denne garanti er senest opdateret 1. september 2019 og galder for alle produkter solgt
fra1. november 2019. Hvis dit produkt har en a&ldre garantiversion, vil den stadig veere

galdende.

Genbrug

Dette apparat overholder WEEE-direktivet 2012/19/EU om bortskaffelse af elektrisk

og elektronisk udstyr. Det overholder desuden EMC-direktivet 2014/30/EU og
Lavspaendlngsdlrektlvet (LVD) 2014/35/EU med senere andringer. Symbolet betyder, at
produktet ikke ma bortskaffes med almindeligt husholdningsaffald i UK eller EU. For at
undga skade pa miljg og sundhed skal apparatet afleveres til genbrug, sa materialerne
kan genanvendes pa en baredygtig made. Aflever dit brugte apparat via retur- og
indsamlingsordninger, eller kontakt kundeservice for yderligere information om genbrug
og WEEE
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— AADVARSEL

PLACER ALDRIG

apparatet pa eller teet

ved et gas- eller elektrisk

komfur eller inde i en ovn. : ‘4?
Brug altid apparatet pa

en stabil, ikke-breendbar

og plan overflade, f.eks.
gp | |

en kekkenbordplade. -
OO CO OO0

——
(|
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